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Tirkcenin Sesi

Radyosu

LIMONLU KEK

Sule: Mutlu giinler.

B ¥
Ahmet: Mutlu glnler. h'
Sule: Bugiin nasilsin?

Ahmet: Cok mutluyum.

Sule: Bu harika bir haber. Eeee soyle
bakalim, bugiin hangi yemegi yapalim?
Ahmet: Dur biraz disineyim...

Sule: Haydi sen biraz disin ben de
bekleyeyim o zaman... Beklerim ben,
beklerim. Ben beklerim.

Ahmet: Aklima cok yemek geliyor ama...
Sule: Soyle birini o zaman.

Ahmet: Zamana ihtiyacim var.

Sule: Ne igin?

Ahmet: Dislinmek icin. Ama hi¢ susmuyorsun. Diisinemiyorum.

Sule: Oziir dilerim.

Ahmet: Tath yapalim mi?

Sule: Mesela nasil bir tatl?

Ahmet: Bilmem ki... Dur biraz dislineyim.

Sule: Aman sen disinme! Kek yapalim. Olur mu?

Ahmet: iste boyle Sule. Aferin. Biraz da sen disiin. Biraz yardim et bana. Her seyi benden bekleme
lutfen.

Sule: O zaman ben kekin tarifini de vereyim. Aklima harika bir kek tarifi geldi.

Ahmet: Ya? Bravo! Nasil bir tarif?

Sule: Limonlu, hindistan cevizli harika bir kek. Hem de yumusacik bir kekin tarifi bu.

Ahmet: Hmmmm. Haydi yapalim o zaman.

Sule: O zaman hemen buzdolabimiza bakalim, malzemelerimiz var mi1? Aaaa! Buzdolabimizda margarin

kalmamis.
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Ahmet: Suna bak! Yemek programi sunuyoruz, dolapta malzeme eksik.
Sule: Sssssst! Aslinda bu tir hamur islerini siviyag ile yapmak daha saglkh olur. Biz keki siviyag ile
yapalim. Evet evet. Biz keki siviyag ile yapalim. Evet. Evet evet. Kesinlikle siviyag.
Ahmet: Margarin yok o zaman siviyag ile daha gtlizel olur, daha saglkli olur. Margarin var margarin
daha saglikh ve glizel sevgili dinleyicilerimiz.
Sule: Oyle degil Ahmet. Gercekten siviyag ile daha saglikli olur. Haydi baslayalim artik.
Ahmet: Malzemeleri say da baslayalim.
Sule: Tamam saylyorum.
Malzemeler:
3 adet yumurta 1 su bardagi toz seker 1 paket margarinyadal 1 paket vanilya ve

su bardagi siviyag bir paket
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2 limon kabugu rendesi 2 yemek kasigi limon 3 yemek kasigl hindistan 3 su bardagi un

kabartma tozu

suyu cevizi
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Malzemelerimiz bu kadar. Harika bir kek olacak. Ben ¢ok severim bu keki. Bu keki herkes ¢ok sever. Bu

N
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harika bir kek. Gergekten ¢ok seviyorum ben bu keki. Ne oldu Ahmet? Yanlis bir sey mi séyledim?
Ahmet: Sule’yle konusmani bitir de baslayalim artik Sule!
Sule: Tamam tamam. Anlatmaya basliyorum.

Ahmet: Ama lutfen kisa ciimlelerle anlat.
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Sule: Offfff! Tamam. 3 yumurtayi iyice cirpacagiz. Ardindan yagi ilave edecegiz. Simdi bu karisimi iyice
karigtirlyorum.

Ahmet: Dur, ben karistirayim.

Sule: Karistir. Ama ¢ok karistirmalisin.

Ahmet: Bana birak.

Sule: Evet, devam edelim. Simdi 1 su bardagi sekeri de karisima ekliyorum. Bunu da karistiralim. Seker
iyice erisin. Sirada limon suyu, rendelenmis limon kabugu ve hindistan cevizi var.

Ahmet: Onlari da ekleyeyim mi?

Sule: Evet ekleyelim.

Ahmet: Hoooop! Ekledim.

Sule: Stper! Simdi kabartma tozu, vanilya ve un ile devam ediyoruz.

Ahmet: Kabartma tozu ve vanilyayi unla karistirip karisima azar azar ekliyoruz.

Sule: Bunu nereden 6grendin?

Ahmet: Nereden mi 6grendim? Sule sana énemli bir gercegi aciklayacagim ama 6nce otur litfen. Bu
gercek senin igin ¢ok Uzlicl olabilir.

Sule: iyi, oturdum. Ama anlamiyorum ne diyorsun.

Ahmet: Sule, ben biraz dnceki bilgiyi bir yemek programindan 6grendim. Kabul etmek zor ama tek
yemek programi Damak Tadi degil. Televizyonlarda bu tarz bir¢cok program var. Biliyorum su anda
aglamak, bagirmak istiyorsun ama gergek bu.

Sule: Offffl Ne diyorsun Ahmet! Biliyoruz, herhalde tek yemek programi degiliz! Madem baska
programlardan 6greniyorsun, soyle bakalim. Neden vanilya ve kabartma tozunu un ile ayri bir yerde
karistirdik?

Ahmet: Immmm. Bilmiyorum.

Sule: Clinki kek daha iyi kabarir.

Ahmet: Yasa! iste bu yiizden en iyi yemek programi Damak Tadi.

Sule: Tamam Ahmet. Simdi kek kalibini yaglayacagiz. Kek karisimini kaba dékecegiz.

Ahmet: Ne oldu?

Sule: Firini 6nceden 1sitmadik.

Ahmet: Sakin ol! Ben firini 6nceden isittim. Hem de 180 derecede.

Sule: Harikasin Ahmet. Harikasin.
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Ahmet: Yemek yapmak benim isim. Ben iyiyim, beni merak etme. Karisimi kek kalibina dékiiyorum ve
keki firina koyuyorum.

Sule: Vay be! Sen bu isi cok iyi biliyorsun.

Ahmet: Yok, estagfurullah da

Sule: Estagfurullah da?

Ahmet: Estagfurullah da ben keki daha iyi yaparim.

Sule: Ya demek &yle! lyi o zaman. Bundan sonra ben higbir seye karismam. Biitiin yemekleri sen yap!
Ahmet: Yahu kizma, saka yaptim. Sen devam et.

Sule: Tabii ki devam edecegim. Tabii ki yemekleri ben yapacagim.

Ahmet: Tamam tamam. Tabii ki sen yapacaksin. Kek sanirim pisti. Kontrol edelim mi?

Sule: Sen et.

Ahmet: Lutfen sen kontrol et, Sule Usta.

Sule: Nasil kontrol edecegiz? Biliyor musun?

Ahmet: Nasil?

Sule: Kiirdanla. Kiirdani keke batiracagiz.

Ahmet: Olmaz.

Sule: Olacak Ahmet! Beni kizdirma artik!

Ahmet: Kizma ama vallahi olamaz!

Sule: Olacak!

Ahmet: Olamaz diyorum. Kiirdanimiz yok.

Sule: Haa! Tamam, kusura bakma, sana da bosuna bagirdim. Gercekten kusura bakma. O zaman bigak
da olur. Dur sana bir bicak vereyim sen kontrol et.

Ahmet: Yok yok! Sen bugiin bigak alma eline. Belki yanls bir sey soylerim. Bicagl cekmeceden ben
alirnm. Deneyelim bakalim. Suleeeeeee! Kek pismis.

Sule: Evet, kek pismis. Bicakta kek hamuru yok.

Ahmet: Keki keseyim mi?

Sule: Aaaaaa hayir, hayir!

Ahmet: Neden? Niye keki kesmiyoruz?

Sule: Once kek soguyacak.

Ahmet: Bence simdi keselim sicak sicak.
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Sule: O zaman kek hemen pargalanir Ahmet.

Ahmet: Hmmmm. Biraz sogusun o zaman.

Sule kek sogumus. Simdi ince dilimler halinde keseyim ben. Servis tabagina da koyayim, giizelce yeriz.
Sule: Tesekkiirler, Ahmet. Evet, harika bir kek yaptik. Sizler de bu keki evinizde yapabilirsiniz.

Ahmet: Gercekten yapabilirsiniz. Sule kadar glizel yapamazsiniz ama yine de yapabilirsiniz.

Sule: Estagfurullah Ahmet. Dinleyicilerimiz de bizim kadar glzel yapabilirler. Afiyet olsun sayin
dinleyicilerimiz.

Ahmet: Afiyet olsun. Yahu Sule rezil oluyoruz. Su mutfaga margarin, kiirdan falan alahm artik.
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